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Questi generalmente si dosano iscelatrice, riscaldata con intercapedine di vapore,

che andra ad alimentare la

In altri casi puo essere la olgere anche la funzione di preparatore per la ricetta.

In questa vasca tutti i ) venir caricati in modo dosato ricorrendo a celle di carico e contalitri.
Dalle vasche passa alle bolle di concentrazione sfruttando

il vuoto per le bolle si effettua il processo vero e proprio ovvero:

ge lo stoccaggio e mantiene in temperatura il prodotto da inviare al riempimento
pa. Spesso a corredo dell'impianto si applicano dissolutori per dosare nel prodotto

odotti a base pomodoro anche in presenza di sofritti
ughi a base pomodoro con carne

- Ketchup

- Besciamelle e creme in genere

Lautomazione viene realizzata in base alla tipologia di impianto partendo dai piu semplici con dei
regolatori per arrivare al PLC con interfaccia touch-screen.
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DIAMETRO
NOMINALE
[mm]

400
400+F(75)
600
600+F(100)
800
800+F(100)
950
950+F(150)
1300
1300+F(200)
1500

1500+F(250)

VOLUME PARTE VOLUME
RISCALDATA LAVORABILE
1 (1]

17 35
26 40
57 90
84 115
134 200
184 240
220 360
330 440
575 800
840 1000
884 1200
1325 1600
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CONSUMO DI
EVAPORATO VAR
[Kg/h] [Kg/h]
40 50
50 60
100 120



